附件2

台南應用科技大學
臨時性食品攤商、學生自治團體及學生社團校園食品製作販賣活動申請表
 申請日期：	年	月	日

	活動名稱
	

	辦理單位
	單位：
姓名：
分機/聯絡電話：
	活動地點
	

	活動時間
	自   年   月  日 時起 	    年   月   日  時止

	攤商負責人
	店名：                      （若為多攤商請填「多攤商名單」）
姓名：
聯絡電話：

	販售食品
(附菜單)
	

	備註
	


說明：
一、依食品良好衛生規範、食品安全衛生管理法及本校餐飲衛生管理辦法辦理。
二、為避免食安事件，請辦理單位與食品攤商合約納入廠商應投保「食品業者產品責任保險」或「公共意外責任險（投保內容需符合衛福部所定食品業者投保產品責任保險規定）」。
三、「臨時性食品攤位廠商」製作食品販售，請辦理單位於活動前填具此表及提供食品攤商「供膳人員體檢報告(1年內)」送交本校學務處衛保組，活動期間每日需餐檢留樣(如說明五)。
四、「學生社團」辦理校園食品製作販售活動，依本校學務處課指組學生社團舉辦活動申請流程辦理，且工作人員需詳閱「食在安心」飲食衛教單(如附件二)並簽名後送交本校學務處衛保組，活動期間每日需留樣(如說明三)。
五、活動日食品留樣每份至少200克，得使用夾鏈袋或餐盒等盛裝並張貼留樣標籤紙(留樣歩驟及標籤紙如附件二背面)，由本校衛保組保存於7℃以下冷藏48小時後衛保組協助銷毀，保存期間不得開啟。活動日依本校「食品攤販衛生規範表」進行衛生查核。




台南應用科技大學
	[bookmark: _Hlk229405119]活動
日期
	
	活動
時間
	
	承辦單位
	

	編號
	攤商店名
	負責人
	行動電話
	進駐日期

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	

	4
	
	
	
	

	5
	
	
	
	

	6
	
	
	
	

	7
	
	
	
	

	8
	
	
	
	

	9
	
	
	
	

	10
	
	
	
	

	11
	
	
	
	

	12
	
	
	
	

	13
	
	
	
	

	14
	
	
	
	

	15
	
	
	
	

	16
	
	
	
	

	17
	
	
	
	

	18
	
	
	
	

	19
	
	
	
	

	20
	
	
	
	


臨時性食品攤商、學生自治團體及學生社團校園食品製作販賣活動名單



附件一


台南應用科技大學 「食在安心」飲食衛教單預防食品中毒注意事項

1. 食品備製人員活動前須完成「供膳人員體檢」(1年內報告有效)。
2. 有腸胃道症狀者應暫停處理食品工作，待症狀解除48小時候得復工。
3. 食品應包裝及標示完全，且在保存期限內販售，確保品質衛生。
4. 存放食品應加蓋或包裝，分生、熟食並存於是當溫度
(冷藏<7℃；冷凍<-18℃；熱藏>60℃)
5. 不直接接觸或拿取為包裝食品。
6. 自行烹調供應之餐點應保留食品樣本每樣至少200g，使用夾鏈袋或餐盒盛裝，包裝外黏貼留樣標籤紙並至於衛保組餐檢冰箱7℃以下冷藏保存48小時候，由衛保組協助銷毀(保存期間不得開啟)。





預防食品中毒 五要原則
引發食品中毒原因

1.要洗手
 製備前後、如廁後須肥皂徹底洗手，傷口藥包紮並完整覆蓋。
2.要新鮮
   食材要新鮮，用水要衛生。
3.要生熟食分開
   生、熟食器具應分開，避免交叉汙染。
4.要徹底加熱
   食品中心溫度應<70℃。
5.要注意保存溫度
   保存<7℃，烹煮或易腐敗。
   食品<5℃，室溫<1小時。
1. 冷藏及加熱不足。
2. 食品調製後在室溫下放置過久。
3. 生、熟食交叉汙染。
4. 烹調者衛生習慣不良。
5. 調理食品器具或設備未清洗乾淨及水源汙染。




食物保存溫度

1. 冷藏<7℃；熱藏>60℃能抑制細菌生長。
2. 食品調製後室溫保存應<2小時；夏天(室溫超過32℃)保存<1小時。


服裝儀容
食品中毒處理

✓帽子(完全覆蓋頭髮)
✓口罩(遮住口)
✓服裝(乾淨)、包鞋(防水、防滑)
✓食物製備時勿配戴飾品(如耳環、項鍊)、不續留指甲、塗抹指甲油。
1. 發生食品中毒者，迅速就醫。
2. 保留剩餘食品及患者之嘔吐或排泄物(密封並留存於低溫冷藏，不可冷凍)。
3. 應立即通報衛保組及衛生局。


附件二

參考大專校院餐飲衛生管理工作指引
台南應用科技大學食品留樣
★我已詳閱『食在安心』衛教單並能遵守，確保食品安全。(請所有人員閱讀後於此欄簽名)






食品夾鏈袋(6號以上)盛裝


留樣7℃以下保存48小時(保存期間不得開啟)，無食安事件，衛保組協助銷毀


夾鏈袋貼上留樣標籤紙


標籤紙須註明:店名、餐別、食品名稱、採樣日期、時間、採樣者


食品秤重>200公克
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